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Блок 1.Дисциплины (модули) 191 191 7204 7204 1140 404 188 548 5155 909 1465 8 23 828 56 20 76 577 99 29 1044 60 20 88 768 108 27 972 36 40 64 697 135 21 756 44 12 68 524 108 22 1120 52 40 52 850 126 24 864 44 20 72 620 108 21 756 52 36 52 499 117 24 864 60 76 620 108
Обязательная часть 135 135 5188 5188 808 272 132 404 3795 585 972 23 828 56 20 76 577 99 29 1044 60 20 88 768 108 27 972 36 40 64 697 135 21 756 44 12 68 524 108 18 976 44 32 44 793 63 17 612 32 8 64 436 72

+ Б1.О.01 Общекультурный модуль 2234
11122
22355

6
146 51 51 1836 1836 360 140 220 1350 126 340 9 324 36 56 232 16 576 44 68 410 54 6 216 8 32 140 36 9 324 24 24 240 36 5 180 16 16 148 6 216 12 24 180

+ Б1.О.01.01 История России 2 1 6 6 36 216 216 88 48 40 101 27 86 3 108 24 24 60 3 108 24 16 41 27

+ Б1.О.01.02 Философия 4 5 5 36 180 180 28 16 12 116 36 49 5 180 16 12 116 36

+ Б1.О.01.03 Русский язык и культура речи 2 2 2 36 72 72 12 4 8 60 8 2 72 4 8 60

+ Б1.О.01.04 Иностранный язык 3 12 8 8 36 288 288 72 72 180 36 63 2 72 24 48 2 72 24 48 4 144 24 84 36

+ Б1.О.01.05 Правоведение 3 2 2 36 72 72 16 8 8 56 12 2 72 8 8 56

+ Б1.О.01.06 Религиоведение 2 3 3 36 108 108 8 4 4 100 6 3 108 4 4 100

+ Б1.О.01.07 Технологии самоорганизации и саморазвития
личности 2 3 3 36 108 108 12 4 8 96 8 3 108 4 8 96

+ Б1.О.01.08 Психология 5 3 3 36 108 108 16 8 8 92 12 3 108 8 8 92

+ Б1.О.01.09 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 4 4 68 4 2 72 4 68

+ Б1.О.01.10 Безопасность жизнедеятельности 6 3 3 36 108 108 20 8 12 88 14 3 108 8 12 88

+ Б1.О.01.11 Экономика 4 4 4 36 144 144 20 8 12 124 14 4 144 8 12 124

+ Б1.О.01.12 Менеджмент 5 2 2 36 72 72 16 8 8 56 12 2 72 8 8 56

+ Б1.О.01.13 Казачество на службе отечеству 2 1 5 5 36 180 180 32 16 16 121 27 42 2 72 8 8 56 3 108 8 8 65 27

+ Б1.О.01.14 Основы военной подготовки 6 3 3 36 108 108 16 4 12 92 10 3 108 4 12 92

+ Б1.О.02 Модуль цифровых компетенций 123 8 8 288 288 36 12 24 252 24 2 72 4 4 64 3 108 4 8 96 3 108 4 12 92

+ Б1.О.02.01 Основы информационных технологий 12 5 5 36 180 180 20 8 12 160 14 2 72 4 4 64 3 108 4 8 96

+ Б1.О.02.02 Пакеты прикладных программ для
профессиональной деятельности 3 3 3 36 108 108 16 4 12 92 10 3 108 4 12 92

+ Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль
11122
33344

566
3455 23456

6 76 76 2736 2736 408 116 108 184 1869 459 604 12 432 16 16 20 281 99 10 360 12 12 20 262 54 18 648 24 28 32 465 99 12 432 20 12 44 284 72 13 468 24 32 28 321 63 11 396 20 8 40 256 72

+ Б1.О.03.01 Высшая математика 1234 16 16 36 576 576 80 16 64 361 135 147 4 144 4 16 88 36 4 144 4 16 97 27 4 144 4 16 88 36 4 144 4 16 88 36

+ Б1.О.03.02 Физика 123 12 12 36 432 432 36 12 12 12 306 90 87 4 144 4 4 4 96 36 4 144 4 4 4 105 27 4 144 4 4 4 105 27

+ Б1.О.03.03 Иностранный язык в профессиональной
деятельности 45 6 6 6 36 216 216 48 48 168 24 2 72 16 56 2 72 16 56 2 72 16 56

+ Б1.О.03.04 Неорганическая химия 1 4 4 36 144 144 20 8 12 97 27 32 4 144 8 12 97 27

+ Б1.О.03.05 Аналитическая химия и физико-химические
методы анализа 3 2 6 6 36 216 216 32 12 20 148 36 49 2 72 4 8 60 4 144 8 12 88 36

+ Б1.О.03.06 Органическая химия 4 3 6 6 36 216 216 36 12 24 144 36 51 3 108 4 12 92 3 108 8 12 52 36

+ Б1.О.03.07 Инженерная графика 3 3 3 36 108 108 16 4 12 92 10 3 108 4 12 92

+ Б1.О.03.08 Продовольственные системы 4 3 3 36 108 108 20 8 12 88 14 3 108 8 12 88

+ Б1.О.03.09 Физическая и коллоидная химия 5 4 4 36 144 144 24 8 16 120 16 4 144 8 16 120

+ Б1.О.03.10 Биохимия 5 4 4 36 144 144 24 8 16 57 63 70 4 144 8 16 57 63

+ Б1.О.03.11 Пищевая химия 6 4 4 36 144 144 24 8 8 8 84 36 43 4 144 8 8 8 84 36

+ Б1.О.03.12 Технология производства продукции питания 6 5 6 6 36 216 216 36 16 20 144 36 53 3 108 8 12 88 3 108 8 8 56 36

+ Б1.О.03.13 Метрология, стандартизация и сертификация 6 2 2 36 72 72 12 4 8 60 8 2 72 4 8 60

+ Б1.О.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули) по
физической культуре и спорту 5 328 328 4 4 324 4 328 4 324

+ Б1.О.ДВ.01.01 Учебно-тренировочный модуль 5 328 328 4 4 324 4 328 4 324

- Б1.О.ДВ.01.02 Специально-тренировочный модуль 5 328 328 4 4 324 4 328 4 324

- Б1.О.ДВ.01.03 Секционно-спортивный модуль 5 328 328 4 4 324 4 328 4 324

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 56 56 2016 2016 332 132 56 144 1360 324 493 8 4 144 8 8 8 57 63 7 252 12 12 8 184 36 21 756 52 36 52 499 117 24 864 60 76 620 108

+ Б1.В.01 Модуль профильной направленности 56777
88 8 77788

8 51 51 1836 1836 304 120 56 128 1208 324 473 8 4 144 8 8 8 57 63 4 144 8 12 88 36 21 756 52 36 52 499 117 22 792 52 68 564 108

+ Б1.В.01.01 Проектирование 8 2 2 36 72 72 8 8 64 4 2 72 8 64

+ Б1.В.01.02 Нутрициология 5 4 4 36 144 144 24 8 8 8 57 63 70 4 144 8 8 8 57 63

+ Б1.В.01.03 Технология изготовления ресторанных блюд 67 8 8 36 288 288 44 16 28 172 72 84 4 144 8 12 88 36 4 144 8 16 84 36

+ Б1.В.01.04 Экономика ресторана 7 3 3 36 108 108 20 8 12 52 36 41 3 108 8 12 52 36

+ Б1.В.01.05 Микробиология, санитария и гигиена на
предприятиях питания 7 2 2 36 72 72 16 8 8 56 12 2 72 8 8 56

+ Б1.В.01.06 Ресторанный сервис 8 7 6 6 36 216 216 40 16 24 122 54 73 3 108 8 12 88 3 108 8 12 34 54

+ Б1.В.01.07 Управление ресторанным бизнесом 8 7 9 9 36 324 324 56 24 32 214 54 85 4 4 144 12 16 116 5 180 12 16 98 54

+ Б1.В.01.08 Проектирование и дизайн ресторана 7 5 5 36 180 180 32 8 12 12 103 45 56 5 180 8 12 12 103 45

+ Б1.В.01.09 Кухни мира и региональные кухни России 8 5 5 36 180 180 24 12 12 156 18 4 5 180 12 12 156

+ Б1.В.01.10 Производственный контроль в ресторане 8 5 5 36 180 180 24 12 12 156 18 5 180 12 12 156

+ Б1.В.01.11 Бережливое производство в ресторане 8 2 2 36 72 72 16 8 8 56 12 2 72 8 8 56

+ Б1.В.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули) 6 3 3 108 108 12 4 8 96 8 3 108 4 8 96

+ Б1.В.ДВ.01.01 Техническое оснащение ресторана 6 3 3 36 108 108 12 4 8 96 8 3 108 4 8 96

- Б1.В.ДВ.01.02 Технологическое оборудование ресторана 6 3 3 36 108 108 12 4 8 96 8 3 108 4 8 96

+ Б1.В.ДВ.02 Элективные дисциплины (модули) 8 2 2 72 72 16 8 8 56 12 2 72 8 8 56

+ Б1.В.ДВ.02.01 Проектирование меню напитков и
эногастрономия 8 2 2 36 72 72 16 8 8 56 12 2 72 8 8 56

- Б1.В.ДВ.02.02 Барное дело 8 2 2 36 72 72 16 8 8 56 12 2 72 8 8 56

Блок 2.Практика 34 34 1224 1224 8 8 1216 1224 6 216 2 214 6 216 2 214 6 216 2 214 16 576 2 574
Обязательная часть 18 18 648 648 6 6 642 648 6 216 2 214 6 216 2 214 6 216 2 214

+ Б2.О.01(У) Ознакомительная практика 4 6 6 36 216 216 2 2 214 216 6 216 2 214

+ Б2.О.02(У) Технологическая практика 6 6 6 36 216 216 2 2 214 216 6 216 2 214

+ Б2.О.03(П) Организационно-управленческая практика 8 6 6 36 216 216 2 2 214 216 6 216 2 214

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 16 16 576 576 2 2 574 576 16 576 2 574

+ Б2.В.01(Пд) Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа 9 16 16 36 576 576 2 2 574 576 16 576 2 574

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 15 15 540 540 10 10 530 36 15 540 10 530

+ Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита
выпускной квалификационной работы 15 15 36 540 540 10 10 530 36 15 540 10 530

ФТД.Факультативы 8 8 288 288 52 8 4 40 236 32 1 36 8 28 3 108 4 16 88 1 36 8 28 1 36 8 28 2 72 4 4 64
+ ФТД.01 Основы финансовой грамотности 2 2 2 36 72 72 12 4 8 60 8 2 72 4 8 60

+ ФТД.02 Традиции российского казачества 1234 4 4 36 144 144 32 32 112 16 1 36 8 28 1 36 8 28 1 36 8 28 1 36 8 28

+ ФТД.03 Системы искусственного интеллекта (онлайн-
курс) 6 2 2 36 72 72 8 4 4 64 8 2 72 4 4 64

План Учебный план бакалавриата 'Ди-190304-УПРБвэд-23.plx', код направления 19.03.04, направленность (профиль) : Управление ресторанным бизнесом, год начала подготовки 2023



Индекс Содержание Тип

УК­1 Способен осуществлять поиск, критический анализ и синтез информации, применять системный подход для решения поставленных задач УК
УК­1.1 Знает принципы сбора, отбора и обобщения информации, методики системного подхода для решения профессиональных задач ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.02 Философия
Б1.О.02 Модуль цифровых компетенций
Б1.О.02.01 Основы информационных технологий
Б2.О.02(У) Технологическая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.03 Системы искусственного интеллекта (онлайн­курс)

УК­1.2 Умеет анализировать и систематизировать разнородные данные, оценивать эффективность процедур анализа проблем и принятия решений в
профессиональной деятельности ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.02 Философия
Б1.О.02 Модуль цифровых компетенций
Б1.О.02.01 Основы информационных технологий
Б2.О.02(У) Технологическая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.03 Системы искусственного интеллекта (онлайн­курс)

УК­1.3 Владеет навыками научного поиска и практической работы с информационными источниками; методами принятия решений ­
Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.02 Философия
Б1.О.02 Модуль цифровых компетенций
Б1.О.02.01 Основы информационных технологий
Б2.О.02(У) Технологическая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.03 Системы искусственного интеллекта (онлайн­курс)

УК­2 Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать оптимальные способы их решения, исходя из действующих правовых норм,
имеющихся ресурсов и ограничений УК

УК­2.1 Знает необходимые для осуществления профессиональной деятельности правовые нормы и методологические основы принятия управленческого
решения ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.05 Правоведение
Б1.О.01.12 Менеджмент
Б1.О.01.13 Казачество на службе отечеству
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
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Индекс Содержание Тип

УК­2.2 Умеет анализировать альтернативные варианты решений для достижения намеченных результатов; разрабатывать план, определять целевые этапы и
основные направления работ ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.05 Правоведение
Б1.О.01.12 Менеджмент
Б1.О.01.13 Казачество на службе отечеству
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК­2.3 Владеет методиками разработки цели и задач проекта; методами оценки продолжительности и стоимости проекта, а также потребности в ресурсах ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.05 Правоведение
Б1.О.01.12 Менеджмент
Б1.О.01.13 Казачество на службе отечеству
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК­3 Способен осуществлять социальное взаимодействие и реализовывать свою роль в команде УК

УК­3.1 Знает типологию и факторы формирования команд, способы социального взаимодействия; имеет представление о природе конфликта и способах их
регулирования ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.08 Психология
Б1.О.01.12 Менеджмент
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.02 Традиции российского казачества

УК­3.2
Умеет действовать в духе сотрудничества; принимать решения с соблюдением этических принципов их реализации; умеет преодолевать стрессовые
состояния и управлять эмоциями; проявлять уважение к мнению и культуре других; определять цели и работать в направлении личностного,
образовательного и профессионального роста

­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.08 Психология
Б1.О.01.12 Менеджмент
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.02 Традиции российского казачества

УК­3.3 Владеет навыками распределения ролей в условиях командного взаимодействия; методами оценки своих действий, планирования и управления
временем; владеет технологиями ненасильственного общения ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.08 Психология
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Индекс Содержание Тип
Б1.О.01.12 Менеджмент
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.02 Традиции российского казачества

УК­4 Способен осуществлять деловую коммуникацию в устной и письменной формах на государственном языке Российской Федерации и иностранном(ых)
языке(ах) УК

УК­4.1 Знает принципы построения устного и письменного высказывания на государственном и иностранном языках; требования к деловой устной и
письменной коммуникации ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.03 Русский язык и культура речи
Б1.О.01.04 Иностранный язык
Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль
Б1.О.03.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности
Б2.О.01(У) Ознакомительная практика
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК­4.2 Умеет применять на практике устную и письменную деловую коммуникацию ­
Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.03 Русский язык и культура речи
Б1.О.01.04 Иностранный язык
Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль
Б1.О.03.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности
Б2.О.01(У) Ознакомительная практика
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК­4.3 Владеет методикой составления суждения в межличностном деловом общении на государственном и иностранном языках, с применением адекватных
языковых форм и средств ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.03 Русский язык и культура речи
Б1.О.01.04 Иностранный язык
Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль
Б1.О.03.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности
Б2.О.01(У) Ознакомительная практика
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК­5 Способен воспринимать межкультурное разнообразие общества в социально­историческом, этическом и философском контекстах УК
УК­5.1 Знает основные категории философии, законы исторического развития, основы межкультурной коммуникации ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
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Индекс Содержание Тип
Б1.О.01.01 История России
Б1.О.01.02 Философия
Б1.О.01.06 Религиоведение
Б1.О.01.13 Казачество на службе отечеству
Б2.О.02(У) Технологическая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК­5.2 Умеет вести коммуникацию в мире культурного многообразия и демонстрировать взаимопонимание между обучающимися – представителями различных
культур с соблюдением этических и межкультурных норм ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.01 История России
Б1.О.01.02 Философия
Б1.О.01.06 Религиоведение
Б1.О.01.13 Казачество на службе отечеству
Б2.О.02(У) Технологическая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК­5.3 Владеет практическими навыками анализа философских и исторических фактов, оценки явлений культуры; способами анализа и пересмотра своих
взглядов в случае разногласий и конфликтов в межкультурной коммуникации ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.01 История России
Б1.О.01.02 Философия
Б1.О.01.06 Религиоведение
Б1.О.01.13 Казачество на службе отечеству
Б2.О.02(У) Технологическая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК­6 Способен управлять своим временем, выстраивать и реализовывать траекторию саморазвития на основе принципов образования в течение всей жизни УК

УК­6.1 Знает основные принципы самовоспитания и самообразования, исходя из требований рынка труда ­
Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.07 Технологии самоорганизации и саморазвития личности
Б2.О.01(У) Ознакомительная практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК­6.2 Умеет демонстрировать умение самоконтроля и рефлексии, позволяющие самостоятельно корректировать обучение по выбранной траектории ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.07 Технологии самоорганизации и саморазвития личности
Б2.О.01(У) Ознакомительная практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК­6.3 Владеет способами управления своей познавательной деятельностью и удовлетворять образовательные интересы и потребности ­
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Индекс Содержание Тип
Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.07 Технологии самоорганизации и саморазвития личности
Б2.О.01(У) Ознакомительная практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК­7 Способен поддерживать должный уровень физической подготовленности для обеспечения полноценной социальной и профессиональной деятельности УК

УК­7.1 Знает виды физических упражнений; научно­практические основы физической культуры и здорового образа и стиля жизни ­
Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.09 Физическая культура и спорт
Б1.О.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули) по физической культуре и спорту
Б1.О.ДВ.01.01 Учебно­тренировочный модуль
Б1.О.ДВ.01.02 Специально­тренировочный модуль
Б1.О.ДВ.01.03 Секционно­спортивный модуль
Б2.О.01(У) Ознакомительная практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК­7.2
Умеет применять на практике разнообразные средства физической культуры, спорта и туризма для сохранения и укрепления здоровья,
психофизической подготовки и самоподготовки к будущей жизни и профессиональной деятельности; использовать творчески средства и методы
физического воспитания для профессионально­личностного развития физического самосовершенствования, формирования здорового образа и стиля
жизни

­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.09 Физическая культура и спорт
Б1.О.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули) по физической культуре и спорту
Б1.О.ДВ.01.01 Учебно­тренировочный модуль
Б1.О.ДВ.01.02 Специально­тренировочный модуль
Б1.О.ДВ.01.03 Секционно­спортивный модуль
Б2.О.01(У) Ознакомительная практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК­7.3 Владеет средствами и методами укрепления индивидуального здоровья, физического самосовершенствования ­
Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.09 Физическая культура и спорт
Б1.О.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули) по физической культуре и спорту
Б1.О.ДВ.01.01 Учебно­тренировочный модуль
Б1.О.ДВ.01.02 Специально­тренировочный модуль
Б1.О.ДВ.01.03 Секционно­спортивный модуль
Б2.О.01(У) Ознакомительная практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
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Индекс Содержание Тип

УК­8
Способен создавать и поддерживать в повседневной жизни и в профессиональной деятельности безопасные условия жизнедеятельности для
сохранения природной среды, обеспечения устойчивого развития общества, в том числе при угрозе и возникновении чрезвычайных ситуаций и военных
конфликтов

УК

УК­8.1
Знает основы физиологии и рациональные условия деятельности; анатомо­физиологические последствия воздействия на человека травмирующих,
вредных и поражающих факторов; методы исследования устойчивости функционирования объектов и технических систем в чрезвычайных ситуациях;
методы прогнозирования чрезвычайных ситуаций и разработки моделей их последствий; организацию и ведение гражданской обороны на объекте

­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.10 Безопасность жизнедеятельности
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.02 Традиции российского казачества

УК­8.2
Умеет проводить контроль параметров и уровня негативных воздействий на соответствие нормативным требованиям; эффективно применять средства
защиты от негативных воздействий; разрабатывать мероприятия по повышению безопасности и экологичности профессиональной деятельности;
осуществлять безопасную и экологичную эксплуатацию систем и объектов; планировать мероприятия по защите в чрезвычайных ситуациях и (при
необходимости) принимать участие в проведении спасательных и других неотложных работ при ликвидации последствий чрезвычайных ситуаций

­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.10 Безопасность жизнедеятельности
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.02 Традиции российского казачества

УК­8.3 Владеет правовыми, нормативно­техническими и организационными основами безопасности жизнедеятельности ­
Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.10 Безопасность жизнедеятельности
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.02 Традиции российского казачества

УК­8.4

Знает основные положения общевоинских уставов Вооруженных сил Российской Федерации; организацию внутреннего порядка в подразделении;
основные положения курса стрельб из стрелкового оружия; устройство стрелкового оружия, боеприпасов и ручных гранат; предназначение, задачи и
организационно­штатную структуру общевойсковых подразделений; основные факторы, определяющие характер, организацию и способы ведения
современного общевойскового боя; общие сведения о ядерном, химическом и биологическом оружии, средствах его применения; правила поведения и
меры профилактики в условиях заражения радиоактивными, отравляющими веществами и бактериальными средствами; тактические свойства
местности, их влияние на действия подразделений в боевой обстановке; назначение, номенклатуру и условные знаки топографических карт; основные
способы и средства оказания первой медицинской помощи при ранениях и травмах; тенденции и особенности развития современных международных
отношений, место и роль России в многополярном мире, основные направления социально­экономического политического и военно­технического
развития страны; основные положения Военной доктрины Российской Федерации; правовое положение и порядок прохождения военной службы

­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.14 Основы военной подготовки
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
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Индекс Содержание Тип
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.02 Традиции российского казачества

УК­8.5

Умеет правильно применять и выполнять положения общевоинских уставов Вооруженных сил Российской Федерации; осуществлять разборку и сборку
автомата (АК­74) и пистолета (ПМ), подготовку к боевому применению ручных гранат; оборудовать позицию для стрельбы из стрелкового оружия;
выполнять мероприятия радиационной, химической и биологической защиты; читать топографические карты различной номенклатуры; давать оценку
международным военно­политическим и внутренним событиям и фактам с позиции патриота своего Отечества; применять положения нормативно­
правовых актов

­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.14 Основы военной подготовки
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.02 Традиции российского казачества

УК­8.6
Владеет строевыми приемами на месте и в движении; навыками управления строями взвода; навыками стрельбы из стрелкового оружия; навыками
подготовки к ведению общевойскового боя; навыками применения индивидуальных средств радиационной, химической и биологической защиты;
навыками ориентирования на местности по карте и без карты; навыками применения индивидуальных средств медицинской защиты и подручных
средств для оказания первой медицинской помощи при ранениях и травмах; навыками работы с нормативно­правовыми документами

­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.14 Основы военной подготовки
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.02 Традиции российского казачества

УК­9 Способен использовать базовые дефектологические знания в социальной и профессиональной сферах УК

УК­9.1 Знает понятие инклюзивной компетентности, ее компоненты и структуру; особенности применения базовых дефектологических знаний в социальной и
профессиональной сферах ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.08 Психология
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК­9.2 Умеет планировать и осуществлять профессиональную деятельность с лицами с ограниченными возможностями здоровья и инвалидами ­
Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.08 Психология
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК­9.3 Владеет навыками взаимодействия в социальной и профессиональной сферах с лицами с ограниченными возможностями здоровья и инвалидами ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.08 Психология
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
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Индекс Содержание Тип
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК­10 Способен принимать обоснованные экономические решения в различных областях жизнедеятельности УК

УК­10.1 Знает принципы функционирования системы хозяйствования, основные экономические понятия, источники экономического роста, границы
вмешательства государства в экономику ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.11 Экономика
Б2.О.02(У) Технологическая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.01 Основы финансовой грамотности

УК­10.2 Умеет анализировать информацию, необходимую для принятия обоснованных экономических решений и критически оценивать возможности
экономического развития страны и отдельных секторов её экономики ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.11 Экономика
Б2.О.02(У) Технологическая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.01 Основы финансовой грамотности

УК­10.3 Владеет способами поиска и использования источников информации о правах и обязанностях потребителя финансовых услуг, методикой анализа
основных положений договора с финансовыми организациями ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.11 Экономика
Б2.О.02(У) Технологическая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.01 Основы финансовой грамотности

УК­11 Способен формировать нетерпимое отношение к проявлениям экстремизма, терроризма, коррупционному поведению и противодействовать им в
профессиональной деятельности УК

УК­11.1 Знает перечень основных нормативных правовых актов о противодействии экстремизму, терроризму и коррупции, а также их общих положений;
понятие состава правонарушения коррупционного, экстремистского, террористического характера и ответственность за их совершение ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.05 Правоведение
Б2.О.01(У) Ознакомительная практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК­11.2 Умеет ориентироваться в системе противодействия проявлениям экстремизма, терроризма и коррупции; находить эффективные решения в
профессиональной деятельности с целью профилактики проявлений экстремизма, терроризма, коррупции и борьбы с ними ­

Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.05 Правоведение
Б2.О.01(У) Ознакомительная практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК­11.3 Владеет навыками применения мер по профилактике проявлений экстремизма, терроризма и коррупции ­
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Индекс Содержание ТипУК­11.3 Владеет навыками применения мер по профилактике проявлений экстремизма, терроризма и коррупции ­
Б1.О.01 Общекультурный модуль
Б1.О.01.05 Правоведение
Б2.О.01(У) Ознакомительная практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК­1 Способен понимать принципы работы современных информационных технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности ОПК

ОПК­1.1
Знает процессы, методы поиска, сбора, хранения, обработки, представления, распространения информации и способы осуществления таких процессов
и методов (информационные технологии); современные инструментальные среды, программно­технические платформы и программные средства, в том
числе системы искусственного интеллекта, используемые для решения задач профессиональной деятельности, и принципы их работы

­

Б1.О.02 Модуль цифровых компетенций
Б1.О.02.01 Основы информационных технологий
Б1.О.02.02 Пакеты прикладных программ для профессиональной деятельности
Б2.О.01(У) Ознакомительная практика
Б2.О.02(У) Технологическая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.03 Системы искусственного интеллекта (онлайн­курс)

ОПК­1.2
Умеет выбирать и использовать современные информационно­коммуникационные и интеллектуальные технологии, инструментальные среды,
программно­технические платформы и программные средства для решения задач профессиональной деятельности; анализировать профессиональные
задачи, выбирать и использовать подходящие информационные технологии

­

Б1.О.02 Модуль цифровых компетенций
Б1.О.02.01 Основы информационных технологий
Б1.О.02.02 Пакеты прикладных программ для профессиональной деятельности
Б2.О.01(У) Ознакомительная практика
Б2.О.02(У) Технологическая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.03 Системы искусственного интеллекта (онлайн­курс)

ОПК­1.3
Владеет навыками работы с данными с помощью информационных технологий; навыками применения современных информационно­коммуникационных
и интеллектуальных технологий, инструментальных сред, программно­технических платформ и программных средств для решения задач
профессиональной деятельности

­

Б1.О.02 Модуль цифровых компетенций
Б1.О.02.01 Основы информационных технологий
Б1.О.02.02 Пакеты прикладных программ для профессиональной деятельности
Б2.О.01(У) Ознакомительная практика
Б2.О.02(У) Технологическая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
ФТД.03 Системы искусственного интеллекта (онлайн­курс)

ОПК­2 Способен применять основные законы и методы исследований естественных наук для решения задач профессиональной деятельности ОПК
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Индекс Содержание ТипОПК­2 Способен применять основные законы и методы исследований естественных наук для решения задач профессиональной деятельности ОПК

ОПК­2.1 Знает фундаментальные законы физики, биохимии, органической, неорганической, аналитической, физической и коллоидной химии, пищевой химии и
современные физико­химические методы анализа ­

Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль
Б1.О.03.01 Высшая математика
Б1.О.03.02 Физика
Б1.О.03.04 Неорганическая химия
Б1.О.03.05 Аналитическая химия и физико­химические методы анализа
Б1.О.03.06 Органическая химия
Б1.О.03.09 Физическая и коллоидная химия
Б1.О.03.10 Биохимия
Б1.О.03.11 Пищевая химия
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК­2.2 Умеет использовать базовые знания в области естественнонаучных дисциплин для управления процессом производства продуктов питания на основе
прогнозирования превращений основных структурных компонентов ­

Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль
Б1.О.03.01 Высшая математика
Б1.О.03.02 Физика
Б1.О.03.04 Неорганическая химия
Б1.О.03.05 Аналитическая химия и физико­химические методы анализа
Б1.О.03.06 Органическая химия
Б1.О.03.09 Физическая и коллоидная химия
Б1.О.03.10 Биохимия
Б1.О.03.11 Пищевая химия
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК­2.3
Владеет методами исследований естественных наук для решения задач профессиональной деятельности; навыками использования в практической
деятельности специализированных знаний для освоения физических, химических, биохимических, биотехнологических, микробиологических,
теплофизических процессов, происходящих при производстве продуктов питания

­

Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль
Б1.О.03.01 Высшая математика
Б1.О.03.02 Физика
Б1.О.03.04 Неорганическая химия
Б1.О.03.05 Аналитическая химия и физико­химические методы анализа
Б1.О.03.06 Органическая химия
Б1.О.03.09 Физическая и коллоидная химия
Б1.О.03.10 Биохимия
Б1.О.03.11 Пищевая химия
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Индекс Содержание Тип
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК­3 Способен использовать знания инженерных процессов при решении профессиональных задач и эксплуатации современного технологического
оборудования и приборов ОПК

ОПК­3.1 Знает теоретические основы прикладной механики, механические свойства материалов; основы инженерной графики для выполнения и чтения
технических чертежей; технологические процессы, происходящие при производстве продуктов питания; методы и средства измерения и контроля ­

Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль
Б1.О.03.07 Инженерная графика
Б1.О.03.13 Метрология, стандартизация и сертификация
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК­3.2
Умеет пользоваться знаниями прикладной механики при проектировании оборудования и выборе расчетных моделей механических систем;
разрабатывать технологические процессы с обеспечением высокого уровня энергосбережения, используя новейшие достижения науки и техники при
проектировании технологических линий и выбора оборудования; применять современные приборы и средства измерения

­

Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль
Б1.О.03.07 Инженерная графика
Б1.О.03.13 Метрология, стандартизация и сертификация
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК­3.3 Владеет методиками прочностных расчетов и проектирования механизмов типового технологического оборудования с учетом знаний инженерных
процессов; навыками эксплуатации и управления режимами работы технологического оборудования ­

Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль
Б1.О.03.07 Инженерная графика
Б1.О.03.13 Метрология, стандартизация и сертификация
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК­4 Способен осуществлять технологические процессы производства продукции питания ОПК
ОПК­4.1 Знает технологии производства продукции и оказания услуг общественного питания ­

Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль
Б1.О.03.12 Технология производства продукции питания
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК­4.2
Умеет разрабатывать технологические процессы, технологические регламенты, стандарты предприятия и прочую нормативную документацию
общественного питания и оценивать потребность в ресурсах для осуществления заданных объемов деятельности департаментов (служб, отделов), в том
числе в кадрах и сырье, материально­техническом обеспечении и пр.

­

Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль
Б1.О.03.12 Технология производства продукции питания
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
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Индекс Содержание Тип
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК­4.3 Владеет навыками оценки основных характеристик технологических процессов производства продукции общественного питания; влияния различных
факторов на ход и результаты технологического процесса и находить оптимальные решения технологических задач ­

Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль
Б1.О.03.12 Технология производства продукции питания
Б2.О.03(П) Организационно­управленческая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК­5 Способен организовывать и контролировать производство продукции питания ОПК

ОПК­5.1

Знает принципы разработки и реализации мероприятий по управлению качеством и безопасностью кулинарной продукции на предприятиях индустрии
питания; основные требования к созданию систем менеджмента качества и безопасности пищевой продукции; медико­биологические требования и
санитарные нормы качества пищевых продуктов, экологические требования к производству продукции общественного питания массового изготовления
и специализированных пищевых продуктов; обязательные требования стандартов к качеству продукции общественного питания массового
изготовления и специализированных пищевых продуктов

­

Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль
Б1.О.03.08 Продовольственные системы
Б2.О.02(У) Технологическая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК­5.2 Умеет составлять программы контроля за соблюдением технических и санитарных условий работы структурных подразделений, выполнением
сотрудниками стандартов предприятия, обеспечением безопасности и качества продукции и услуг ­

Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль
Б1.О.03.08 Продовольственные системы
Б2.О.02(У) Технологическая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК­5.3
Владеет основными приёмами и способами производства продукции общественного питания массового изготовления и специализированных пищевых
продуктов в соответствии с требованиями к ее качеству, навыками контроля основных показателей качества, безопасности и микробиологических
показателей пищевой продукции

­

Б1.О.03 Общепрофессиональный модуль
Б1.О.03.08 Продовольственные системы
Б2.О.02(У) Технологическая практика
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

Тип задач проф. деятельности: технологический

ПКС­1 Способен организовывать внутренний контроль за обеспечением качества продукции и услуг, соблюдением технических и санитарных условий работы
структурных подразделений ПК

ПКС­1.1 Знает законодательство Российской Федерации, регулирующее деятельность предприятий питания, способы оценки соответствия качества
выполняемых работ разработанным на предприятии регламентам и стандартам ­

Б1.В.01 Модуль профильной направленности
Б1.В.01.02 Нутрициология
Б1.В.01.03 Технология изготовления ресторанных блюд
Б1.В.01.05 Микробиология, санитария и гигиена на предприятиях питания
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Индекс Содержание ТипБ1.В.01.05 Микробиология, санитария и гигиена на предприятиях питания
Б1.В.01.08 Проектирование и дизайн ресторана
Б1.В.01.09 Кухни мира и региональные кухни России
Б1.В.01.10 Производственный контроль в ресторане
Б1.В.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули)
Б1.В.ДВ.01.01 Техническое оснащение ресторана
Б1.В.ДВ.01.02 Технологическое оборудование ресторана
Б1.В.ДВ.02 Элективные дисциплины (модули)
Б1.В.ДВ.02.01 Проектирование меню напитков и эногастрономия
Б1.В.ДВ.02.02 Барное дело
Б2.В.01(Пд) Преддипломная практика, в том числе научно­исследовательская работа
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ПКС­1.2 Умеет анализировать проблемы в функционировании системы контроля, прогнозировать их последствия и принимать меры по исправлению и
недопущению подобных ситуаций в будущем ­

Б1.В.01 Модуль профильной направленности
Б1.В.01.02 Нутрициология
Б1.В.01.03 Технология изготовления ресторанных блюд
Б1.В.01.05 Микробиология, санитария и гигиена на предприятиях питания
Б1.В.01.08 Проектирование и дизайн ресторана
Б1.В.01.09 Кухни мира и региональные кухни России
Б1.В.01.10 Производственный контроль в ресторане
Б1.В.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули)
Б1.В.ДВ.01.01 Техническое оснащение ресторана
Б1.В.ДВ.01.02 Технологическое оборудование ресторана
Б1.В.ДВ.02 Элективные дисциплины (модули)
Б1.В.ДВ.02.01 Проектирование меню напитков и эногастрономия
Б1.В.ДВ.02.02 Барное дело
Б2.В.01(Пд) Преддипломная практика, в том числе научно­исследовательская работа
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ПКС­1.3 Владеет методикой создания системы внутреннего контроля за качеством продукции и услуг на предприятиях питания ­
Б1.В.01 Модуль профильной направленности
Б1.В.01.02 Нутрициология
Б1.В.01.03 Технология изготовления ресторанных блюд
Б1.В.01.05 Микробиология, санитария и гигиена на предприятиях питания
Б1.В.01.08 Проектирование и дизайн ресторана
Б1.В.01.09 Кухни мира и региональные кухни России
Б1.В.01.10 Производственный контроль в ресторане
Б1.В.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули)
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Индекс Содержание Тип
Б1.В.ДВ.01.01 Техническое оснащение ресторана
Б1.В.ДВ.01.02 Технологическое оборудование ресторана
Б1.В.ДВ.02 Элективные дисциплины (модули)
Б1.В.ДВ.02.01 Проектирование меню напитков и эногастрономия
Б1.В.ДВ.02.02 Барное дело
Б2.В.01(Пд) Преддипломная практика, в том числе научно­исследовательская работа
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

Тип задач проф. деятельности: организационно­управленческий

ПКС­2
Способен определять формы и методы контроля бизнес­процессов департаментов (служб, отделов) предприятия питания, выявлять проблемы в
системе их контроля и определять уровни эффективности деятельности департаментов (служб, отделов); организовывать контроль за выполнением
сотрудниками стандартов обслуживания, распорядка и дисциплины, и исполнением персоналом принятых решений

ПК

ПКС­2.1 Знает методы оценки эффективности системы контроля деятельности департаментов (служб, отделов) предприятий питания; принципы и методы
организации системы контроля работы персонала предприятий питания ­

Б1.В.01 Модуль профильной направленности
Б1.В.01.01 Проектирование
Б1.В.01.04 Экономика ресторана
Б1.В.01.06 Ресторанный сервис
Б1.В.01.07 Управление ресторанным бизнесом
Б1.В.01.11 Бережливое производство в ресторане
Б2.В.01(Пд) Преддипломная практика, в том числе научно­исследовательская работа
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ПКС­2.2 Умеет анализировать проблемы в функционировании системы контроля, прогнозировать их последствия и принимать меры по исправлению и
недопущению подобных ситуаций в будущем ­

Б1.В.01 Модуль профильной направленности
Б1.В.01.01 Проектирование
Б1.В.01.04 Экономика ресторана
Б1.В.01.06 Ресторанный сервис
Б1.В.01.07 Управление ресторанным бизнесом
Б1.В.01.11 Бережливое производство в ресторане
Б2.В.01(Пд) Преддипломная практика, в том числе научно­исследовательская работа
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ПКС­2.3 Владеет методикой создания системы контроля бизнес­процессов на предприятиях питания ­
Б1.В.01 Модуль профильной направленности
Б1.В.01.01 Проектирование
Б1.В.01.04 Экономика ресторана
Б1.В.01.06 Ресторанный сервис
Б1.В.01.07 Управление ресторанным бизнесом
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Индекс Содержание Тип
Б1.В.01.11 Бережливое производство в ресторане
Б2.В.01(Пд) Преддипломная практика, в том числе научно­исследовательская работа
Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
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